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③幅はM社灘嗜さ越、フピオわを入れ、まくプ

3のオくらしヽゆてる。(Mが少なくなつ鮭ら難し水をする)

タピオんをぎるに5ば、家で洗つてから、使うなき験で冷ホ∫こ浸しておく。

④ 白菫輸 (2(I)g)|こ水4ねツプを少しみつ勘0え、定りなけれな求を足して
こね、野たコく

らしヽの0わらかさはなつたの直後 lom鰹の憑を作つて聘く。
0人きな蠅饉⊃ヨナツジミルク、本、きこう、マーカウンとシヤツクフル・

―・ンの汁を入れ

沸腱さ鷲る。

③ 瀦腿したも、幽鷲を入れる。長つつかなしヽように時たがさ炒げる。

② 白量が浮いてきたも、コーン、きとし`6、 きつ讚しヽも、ジヤックフ
ルーンの階で入れる。

◎ タビオカら入れ、全体50わらかくなつたも、パニつエンセンスを入れ出来上がつ。

*たくさ鵞作るこ雉しヽりしもので、パトラックパーテイなどには職趣です。おうちで作るこきは、

惨人節の特鶉種鬱鬱饉けてくださ輔。
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